Dag Al FHHaue

Votspeicen

Gebackener Ziegenkadse mit gemischten
Blattsalaten und geschmorten Tomaten

Romana Salat mit Parmesan-Dressing
und gebratener Mais-Hahnchenbrust

Marinierte Flusskrebse mit Buffelmozzarella
und Olivencroustini

Tatar vom Thunfisch mit Koriander und Limone

Feldsalat mit gebratenen Rinderstreifen, Garnelen im
Tomatenconfit und gebackenen Ziegenkdsecroustini

/
Menii

Tatar vom Thunfisch mit Koriander und Limone
Karotten-Ingwerstppchen mit frischem Koriander

Schweinefiletmedallions in Morchel-Cognacsauce mit
hausgemachten Spatzle und frischem MarktgemUse

Tobleronemousse mit Kirschkompott

8,50 €

9,50 €

11,80 €

12,50 €

13,80 €

3500€



Dag Al FHHaue

Cuppen & Pasta

Klare Tomatenessenz mit BasilikumkloRchen 460 €
Karotten-IngwersUppchen mit frischem Koriander 4,80 €

/\
Spaghettini in pikanter Tomatensauce

mit Basilikumpesto /7,20 €
und gegrillten Garnelen 11,50 €

Muschelpasta in Sun Dry Tomatensauce 8,50 €
mit Rucola, Oliven und Pecorino

Fettuccine in weiBer Triiffelsauce mit Parmegiano 12,50 €

Nachspeisen

Marillenknodel mit Vanillekrokantsauce 5,60 €
Tobleronemousse mit Kirschkompott 6,50 €
Creme brullée mit Mangosorbet 6,60 €

//\

Auswahl an Rohmilchkase mit Trauben und Feigensenf 8,50 €




Dag Al FHHaue

Fleicch & Fiach

Schnitzel Wiener Art vom Schwein
mit Bratkartoffeln und Marktgemiise 11,50 €

Maispoularde im Parmesanmantel
auf Tomatenconfit und Fettuccine 14,50 €

Schweinefiletmedallions in Morchel-Cognacsauce mit
hausgemachten Spétzle und frischem Marktgemuise 14,50 €

1/2 frische Freilandente, knusprig gebacken,
mit Kartoffelklol3 und Rotkohl 18,50 €

Donald Roussel Lamsnmcarrée mit Provencialkruste,
Rosmarin-Kartoffelgratin und Ratatouillegemise 21,50 €

Scheiben vom Ludwigslust Bio-Rinderfilet mit Barolojus,
Portweincharlotten und Marktgemuse 24,50 €

/\

Auf der Haut gebratener Meerwolf mit
Triffelsauce auf Selleriekartoffelptirree 18,50 €

Yellow Thunfischsteak, gegrillt, mit
asiatischem Gemuse auf Wasabiptrree 19,50 €




